
《冷菜食品雕刻》课程相关佐证资料目标

一、王志兴获得荣誉

1.2012 年全国职业院校技能大赛高职组烹饪賽项比赛中荣获优秀指导

教师奖

2.2014 年全国职业院校技能大赛高职组烹饪賽项比赛中荣获优秀指导

教师奖



3.2011 年全国职业院校技能大赛高职组烹饪賽项比赛中指导学生获得

金奖，并获得优秀指导老师称号。

4.2020 山东省宴席设计与制作技艺技能传承与创新平台主持人



5.2019 年荣获青岛市劳动模称号

6.2005 年荣获山东省技术能手称号



7.2009 年荣获青岛市职业教育先进个人称号

8.2007 获得山东省商业集团优秀教师



9.2004 获得青岛市技术能手称号

二、李军获得荣誉

1.2016 年 6月指导学生参加全国高职院校职业技能竞赛获得冷菜制作

金奖并被评为“优秀指导教师”



2.2016 年 6月赴韩国参加世界韩餐大赛获得第一名，被韩国外交部聘

为韩餐宣传大使

3.2016 年 9月被评为院级教学能手



4.2016 年赴韩国参加烹饪大赛获得金奖、韩国光州市市长奖

5.2017 年被评为院级青年技能名师



6.2019 年获山东省青年教师教学大赛三等奖

7.2019 年获青岛市职业教育教学育人奖



8.2020 年被评为院级优秀党员

三、吴琼获得荣誉

1.2019 年参加《山东省职业院校教师素质提高计划思政课骨干教师轮

训》



2.2020 年参加《鲁商集团思政课程和课程思政专题培训》

3.2020 年第六届山东省“互联网+”大学生创新创业大赛铜奖指



四、王庆泉获得荣誉

1.2017年11月参加青岛市第十四届职业技能大赛中式烹调师工种比赛

中荣获第一名，并授予“青岛市中式烹调师状元”、“青岛市技术能

手”、“青岛市工人先锋”、“青岛市青年岗位能手”等荣誉称号





2.2020年11月参加山东省“技能兴鲁”职业技能大赛获中式烹调项目

金奖



五、殷东获得荣誉

1.山东省青年岗位技术能手

2.山东省餐饮行业风云人物



3.第七届全国烹饪技能竞赛决赛中荣获冷拼雕刻“特金奖”

4.2018 年中餐世界锦标赛专业组中式冷菜“银奖”



5.第七届山东省大学生营养健康菜创新大赛中荣获“优秀指导教师”

荣誉称号

6.2006 年荣获“青岛市食品雕刻师”荣誉称号。



六、佐证资料网站网址

http://jwc.qchm.edu.cn/555/list.htm


